2009 CHARDONNAY

Etyek Budai Oltalom alatt allo

Eredetmegjelolés szaraz fehérbor

Illataban a finom di6t és mandulat friss citrusjegyek
kovetik. Szajban lagy és telt; elegans élénk savak és
szép gylimolcsosség jellemzi. Pohdrban kibontakozik,
telt izhatas és hossz lecsengés.

Vinifikacio

Tobb 1épcsés szelektiv kézi sziiret, kiméletes hiitott
préselés utan 65%-a alacsony h6fokon reduktiv
eljarassal fémtartalyban, 30% 20 hl-es nagy magyar
tolgyfahordéban és 5%-a 300 l-es 1j télgyfahordéban
erjed. Az erjedést kovetd els6 hat hénapban a bort
finom seprdén tartjuk, majd ezt kovetden a palackozasig
tovabbi harom hénapig érleljiik.

Ajanlott
Tenger gylimoélcseihez, flistolt, grillezett halételekhez,
borjuhoz, tejszines hiisokhoz.

AZYMEBIAND

ESTERHAZY

CTVEK KURIR

— HUNGARY —

Dry white wine with protected

denomination of origin, Etyek Buda

Fine walnut and almond aromas accompanied by fresh citrus notes. The
palate is soft and exudes full flavour and lively, elegant acidity. Pleasant frui-
tiness comes through. A rich flavour unfolds in the glass. Very good length.
Vinification

Grapes hand harvested in several steps. After careful cool pressing, 65%
underwent reductive, low temperature fermentation in stainless steel tanks,
and 30 % was fermented in large 20 hl Hungarian oak barrels; the
remaining 5 % was fermented in new 300-liter oak barrels. Matured on the
fine lees for six months, then bottled following another three months of
maturation.

Food Pairing
With seafood, smoked and grilled fish, lamb and
meats with creamy sauces.

Szo6lo6fajta / Variety: Chardonnay

Diilék / Cru: Oreghegy/Etyek Talaj: Mészké alapon,
mélyrétegii j6 vizhaztartasa kotott barna erdétalaj. Soil:
Deep brown forest soil with a limestone subsoil.

Diildk / Cru: Nagy Latohegy/Alcsutdoboz Talaj: Losz,
helyenként barna erddtalaj. Soil: Loess with occasional
brown forest soil.

Ultetvény / Plantation: A t6kék életkora 8-15 év.
The age of the vines is 8-15 years.

Hozam / Yield: 40 hl /ha
Miivelésmadd / Cultivation: Guyot
Alkohol / Alcohol: 14,5 % Vol.

Ajanlott fogyasztasi hmérséklet / Recommended
drinking temperature: 10-12 °C
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