2011 KURIA ROSE

Etyek Budai Oltalom alatt allé
Eredetmegjeldlésii szaraz rosébor

Sz616 és friss bogyds gylimoélcsok illata eperre és
ribizlire emlékeztet. Szajban ropogos, elegans
savakkal, hosszu lecsengési bor.

Vinifikéacié

Tobb Iépcsés szelektiv kézi sziret, majd 50 % gyors
préselés, 50% bogyozas és 48 oras hideg aztatas
utan kiméletes préselést alacsony héfokon reduktiv
eljarassal fémtartalyban valé erjesztés kovet.

Ajanlott

Aperititként, hideg el6ételekhez, hal és-
tésztaételekhez, grillezett fehér husokhoz, azsiai
ételekhez, gyimolcsos desszertekhez.
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Dry rosé wine with protected

denomination of origin, Etyek Buda

The grape and fresh berry fruit notes reveal flavours of strawberries and
red currants. Crisp, with elegant acidity and impressive length.
Vinification

Grapes harvested by hand in several steps, with 50 % of them pressed
immediately and the other 50 % destemmed and cold soaked for 48
hours and then carefully pressed. Reductive, low temperature
fermentation in stainless steel tanks.

Food Pairing
As an aperitif or with cold hors d‘oevres, fish and pasta dishes,
grilled white meats, Asian dishes, fruity desserts.

Szél6fajta / Variety: Pinot Noir

Diilék / Cru: Nagy Latéhegy, Alcsutdoboz Talaj: Mészké
alapon l6sz, helyenként barna erdétalaj. Soil: Loess and

occasional brown forest soil; limestone subsoil.

Ultetvény / Plantation: A t8kék életkora 3-9 év.
Age of vines: 3-9 years

Mivelésmod / Cultivation: Guyot, alacsony kordon./
Guyot, low cordon.

Hozam / Yield: 35 hl /ha
Alkohol / Alcohol: 14 % Vol.

Ajanlott fogyasztasi hémeérséklet / Recommended
drinking temperature: 8-10 °C.
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